
om te delen voorgerechten hoofdgerechten

B I T T E R B A L L E N  Graanmosterd 8st  €  16

K A A S B A L L E TJ E S  8st   €  16

G A R N A A L K R O K E TJ E S  8St  €  18

Huisgemaakt

Z E E U W S E  O E S T E R S  per 2st  €  8 

‘Creuses’ • oesterbrood

M O S S E L P O TJ E    

Natuur   € 20

Woeste Tripel • Spek   € 22

O N Z E  L E V E R A N C I E R S

1. Mosselen, garnalen, pladijs en oesters 

We werken niet met een bepaaald merk, 

maar vetrouwen op de kennis van onze 

leverancier die dagelijks het beste uit 

onze Noordzee tot bij ons brengt. 

Quisquater Dendermonde - 12 km 

Borremans Puurs-Sint-Amands - 20 km

2. Kroketten 

Ambachterie Oostburg - 84km

3. Aardappelen 

Patatten recht van het veld, vol van 

zetmeel, met de hand gesorteerd. 

Walter de Smet uit Hofstade doet 

het voor ons. Van het veld Naar 

De Tafel Van Hier. 

De Smet Walter Hofstade - 7km

4. Rundsvlees 

Onze huisslager Frank Vergalle van 

Slagerij Frank en Sabrina uit Lede 

selecteert voor ons het beste van het 

Belgisch rund. 

Slagerij Frank & Sabrina Lede - 10km

5. Mechelse koekoek 

Als er iemand weet waar het beste 

gevogelte te vinden dan is het wel Remy 

Van der Steen uit Moorsel. Gekend van 

heinde en verre en hofleverancier van 

de Tafel. 

Van Den Steen Moorsel - 4km

6. Zuivel 

Joost Keymeulen kweekt zijn eigen 

melkkoeien en maakt van de melk 

allerhande zuivelproducten van. 

Rechtstreeks van de koe naar Hier. 

Zuivelhoeve Keymeulen Hofstade - 7km

M O S S E L E N   

Zeeuwse mosselen ‘Goudmerk’ • Belgische frieten

Natuur   € 32

Woeste Tripel • spek  € 35

N O O R D Z E E G A R N A A L   €  28

2 garnaalkroketten • slaatje • peterselie • Belgische 

frieten

T O M A AT  G A R N A A L   €  30

Belgische frieten • kropsla • ei • tomaat • cocktailsaus / 

mayonaise

R U N D   €  30

Steak tartaar naar uw smaak • Belgische frieten

S T E A K   €  36

Zwarte plek • Bearnaise of pepersaus • Belgische 

frieten

P L A D I J S   €  35

Gebakken • slaatje • tartare • Belgische frieten

M E C H E L S E  K O E K O E K   €  32

Kip • appelmoes, maar dan anders • kroketten

V E G A N  O F  V E G E TA R I S C H   €  30

Optie van het moment

Aalst

Brussel

Gent

2

114

3-6

5

• Maximaal 3 verschillende gerechten per tafel.

• Onze keuken werkt met dagverse producten. Onze 

excuses wanneer een bepaald gerecht niet meer 

voorradig is.

De portie van deze deelgerechten is voorzien voor 2 personen. (Uitgezonderd 

de oesters) Ze kunnen telkens aangepast worden naar het aantal personen.

C A R P A C C I O  V A N  H I E R   €  22

Belgisch rundvlees • brokkelkaas • geconfijte 

honingtomaat • scheuten • noten

G A R N A A L K R O K E T  Huisgemaakt  

Gefruite peterselie • citroen  

1 stuk   € 12

2 stuks   € 22

G A R N A L E N C O C K TA I L   €  22 

Zoals bij oma

T O M AT E N  (vegan)  €  18

Carpaccio van tomaat



avond


